Pro-Reitoria de Graduacao

®!
w U FABC Plano de Ensino

Caracterizacao da disciplina

Cddigo da | NHZ4068.14 | Nome da | Fermentagao Industrial
disciplina: disciplina:
Créditos (T-P-1): | (2-2-2) Carga hordria: | xx horas

Planejamento da disciplina

Objetivos gerais

Caracterizar microorganismos fermentadores, a explicar a acdo de fatores fisico-quimicos sobre os processos
fermentativos industriais genéticos, bem como a utilizad-los em escala de laboratdrio, tendo em vista sua aplicacdo
industrial.

Objetivos especificos

O presente curso busca desenvolver as habilidades citadas para os alunos da quimica que buscam um aprofundamento
na area de processos bioquimicos.

Proporcionar ao aluno conhecimentos sobre os processos fermentativos industriais. Caracterizar, utilizar e controlar os
processos realizados por microrganismos fermentadores na industria de fermentacgdes.

Ementa

Noc¢oes fundamentais. Leveduras. Agentes sacarificantes. Produgao industrial de dlcool por fermentagdo. Fabricacdao de
cerveja, vinho e bebidas alcodlicas destiladas. Bactérias. Fermentacdo acetona/alcool. Bactérias acéticas. Producdo de
acido latico. Fungos. Fermentacdo Citrica. Preparagdo enzimatica. Antibidticos.

Descricdo dos instrumentos e critérios de avaliagdao qualitativa

Nesta disciplina a avaliagdo do rendimento do aluno é realizada em fungdo do seu aproveitamento em
provas tedricas, praticas, seminarios, entre outros, conforme exigido pelo docente. A modalidade e pesos
de cada avaliagdo serdo determinados pelo docente, levando em consideragdao as particularidades dos
contelidos trabalhados.

Os conceitos a serem atribuidos aos estudantes ndo deverdo estar rigidamente relacionados a qualquer
nota numérica de provas, trabalhos ou exercicios. Os resultados também considerardo a capacidade do
aluno de utilizar os conceitos e material das disciplinas, criatividade, originalidade, clareza de apresentagao
e participacdo em sala de aula e laboratérios. O aluno sera informado sobre as normas e critérios de
avaliacdo que serdo considerados ao se iniciar a disciplina.

Referéncias bibliograficas basicas

1. Introducdo a Bioquimica. Conn e Stumpf, Ed. Edgard Blucher Ltda

2. Microbiologia. Pelczar, Reid, Chan. v.1 e v.2.

3. Série BIOTECNOLOGIA . V.A.Lima,E. Aquarone,W.Borzani,Ed. Edgard Blucher
v.1 - Tecnologia das Fermentagoes
v.2 - Topicos de Microbiologia Industrial
v.3 - Engenharia Bioquimica

v.5 - Alimentos e Bebidas Produzidos por Fermentacao.

Referéncias bibliograficas complementares

1. No Mundo dos Micrébios. Stanier, Doudoroff e Adelberg,Ed. Edgard Blucher
2. Engenharia Bioquimica. S. Aiba, H. Humphey, N. Mills

Recomendacdes

Recomenda-se que o aluno tenha feito disciplinas basicas de quimica e bioquimica.
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